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Idée recette : Crumble de potiron au Comté et bacon
Conseil dégustation : La douceur des premières gelées...
Tourisme au Pays du Comté : Bonnes étapes autour de Bourg-en-Bresse
Promotion gourmande pour les visiteurs des Montagnes du Jura !
Incentive : travailler sur les Routes du Comté...
Evénement : Euro Gusto 2011

Crumble de potiron au Comté et bacon
Une recette savoureuse pour un halloween à la fois croustillant et onctueux !
Découvrez-la vite ici !

La douceur des premières gelées...
Osons trois accords tout en rondeur : Comté aux dominantes fruitées, torréfiées ou
animales et touches de gelées surprenantes à la verveine, au romarin ou au
Champagne… La texture fine et subtile de la gelée se fondra délicatement à la pâte
du fromage.
La verveine apportera à un Comté doux ou fruité des notes citronnées et florales
ainsi qu'une grande fraîcheur, un accord tout en finesse.
Le romarin s'accordera avec un Comté aux notes torréfiées ou animales, il en
dessinera les contours et y ajoutera une touche épicée et vivifiante.
Quant à la gelée de Champagne, elle vous rappellera la structure d'un très beau vin
et apportera à l'accord toute l'onctuosité de la gelée en se fondant aux arômes du fromage...

Bonnes étapes autour de Bourg-en-Bresse
Bien que située en dehors de la zone AOP Comté, la Préfecture de l'Ain est entourée de jolies fruitières à découvrir ou
redécouvrir avec délectation...

Fruitière de Drom
La plus petite des fruitières
de l’Ain, mais sans doute
pas la moins dynamique !
Visites possibles de la
fabrication du Comté et de
la cave d’affinage. La petite
spécialité de cette
fromagerie : le Clon.
> Le Village 01250 DROM
04 74 30 65 46

Fruitière de
Simandre
Petite fruitière située au
bord du Suran, dans un
cadre très bucolique... Le
magasin vous propose la
palette des productions
locales : Comté, beurre,
crème, fromage blanc...
> 49 chemin de la fruitière

Fruitière de Treffort
Belle bâtisse située au centre
de ce bourg paisible du
Revermont côté Ain. 2 Comté
sont proposés en permanence
(doux et fruité), et on y trouve
également du fromage blanc
maison (incontournable dans
l'Ain !).
> Place du Champ de Foire
01370 TREFFORT

Fromagerie de
Villereversure
Impressionnante et moderne
fromagerie implantée dans la
paisible vallée du Suran.
Visites possibles, pour
groupes uniquement.
> 235 route de Mas Bertin
01250 VILLEREVERSURE
04 74 30 66 94

La Savoureuse Lettre du Comté de novembre 2011 http://www.comte-gourmand.com/index.php?id=12507

2 sur 4 31/10/2011 09:05



www.comte.com/drom 01250 SIMANDRE-
sur-SURAN
04 74 30 65 42
www.comte.com/simandre

04 74 51 33 01
www.fromageriesdurevermont.fr

www.comte.com/villereversure

Venez dans les Montagnes du Jura,
le Comté est offert jusqu'au 17 décembre !
Promotion gourmande pour les visiteurs des Montagnes du Jura !
Pour toute réservation d'un séjour gastronomique auprès du Service de Réservation du Doubs
et Jura Tourisme, ou d'au moins 2 nuitées dans l'une des fermes de séjour du réseau
Bienvenue à la Ferme Ain, Doubs et Jura ou dans un Gîte de France de l'Ain entre le 15
octobre et le 17 décembre, 250 g de Comté vous seront offerts dans la fruitière à Comté
de votre choix !
> Une offre à découvrir sans tarder !

Motivez votre entreprise au Pays du Comté !
Pour faire se découvrir, souder, motiver vos équipes autour d'activités
alternées de temps de travail, le pays du Comté offre une multitude de
loisirs ludiques et sportifs !
Les villages pittoresques, les fermes traditionnelles, le vignoble, les
fruitières, les caves d'affinage et une multitude d’artisans et de musées
seront l’occasion de nombreuses visites, de découvertes et de rencontres...
Trouvez ici les meilleures idées d'activités incentive
proposées par les agences spécialisées des Montagnes du Jura !

Euro Gusto 2ème édition, du 18 au 20 novembre,
à Tours (Indre-et-Loire)
Euro Gusto, c’est avant tout le rendez-vous européen du mouvement Slow Food.
Cette Biennale Européenne du Goût et de l'Alimentation a réuni à Tours plus de
16000 participants en 2009.
On y parle de gusto bien sûr mais aussi de consommation responsable, car c’est bien l’alliance des deux qui fait la spécificité
de Slow Food. Convaincus que «manger est un acte agricole», un acte dont les conséquences vont bien au delà de notre
assiette, nous n’entendons pas non plus renoncer aux plaisirs de la table. Militants du goût ou éco-gastronomes, choisissez
votre terme.
Euro Gusto, c’est la volonté de partager cette vision de l’alimentation avec toujours plus de monde. Euro Gusto est un
événement grand public, mais également un moment de rencontre privilégié pour l’ensemble des acteurs de l’alimentation et
de l’agriculture : institutions, entreprises et mouvements associatifs.
A l’occasion de ce nouveau rendez-vous, le Comté disposera sur ce salon d'un espace d'accueil et de découverte spécial et
le Groupuscule d'Actions Gustatives y animera un Atelier du Goût autour du Comté : "Comté de Fées", le dimanche
20 novembre, à 11h30, Salle Pantagruel (réservation sur le site internet d'Euro Gusto).
Didier Sintot et Claire Perrot guideront les participants dans la diversité sensorielle des Comté, véritable écho à la biodiversité
des pâturages jurassiens et fruit d'un savoir faire traditionnel. Venez vous laisser surprendre par des accords inattendus avec
d'autres produits d'Euro Gusto, solides ou liquides.
2 ateliers pour enfants seront également proposés le vendredi, le samedi et le dimanche (pour 12 enfants d'au moins 6
ans, durée 45 min.) :
- A 10h30 : préparation et dégustation de sablés au Comté et au beurre Bordier.
- A 16h00 : atelier du goût Comté et fruits : dégustation de 3 Comté et de 3 accords avec des produits présents sur
le salon.
Informations complémentaires : www.eurogusto.org

En cliquant ici, retrouvez l'agenda des prochaines
manifestations au Pays du Comté... et ailleurs !
Et elles ne manquent pas en novembre, avec notamment le 12 la fin (eh oui déjà...)
de la splendide exposition "Terroir et étiquettes : une histoire d'image(s)" au
Musée départemental de la Bresse - Domaine des Planons, à Saint-Cyr-sur-
Menthon (Ain)...
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COMITE INTERPROFESSIONNEL DU GRUYERE DE COMTE - 39800 POLIGNY - 03 84 37 23 51

Vous recevez cette newsletter parce que vous êtes inscrit sur la liste de diffusion du Comté.
Si vous voulez vous désabonnez Cliquez ici
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