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AGRICULTURE ‐ ÉVENEMENT 
 

Le Comté AOP et les fromages comtois présents 
au 47ème Salon de l’Agriculture à Paris, du 27 février au 7 mars 
 

Situé  HALL  7.1.,  l’Espace  Franche‐Comté  accueillera  de  nouveau  la  légendaire  et  très 
fréquentée « Fruitière » (STAND F10), sous laquelle les nombreux visiteurs du salon pourront, comme 
à l'accoutumée, déguster et se procurer Comté, Morbier, Mont d'Or, Bleu de Gex et Emmental Grand 
Cru... 

Les Amis du Comté assureront une dégustation sensorielle de ces 5 fromages sur  le Casino 
des Arômes de Franche‐Comté (HALL 7.1., STAND H17) les 6 et 7 mars toute la journée. 

En partenariat  avec  la  FDCL  01,  les Amis du  Comté  animeront  également  des  ateliers  de 
dégustation sur le stand des « Saveurs de l'Ain » (HALL 7.2, STANDS M38/N37) : 

Samedi 27 février.‐  16h00‐19h00 : Les accords Bière et Comté 
Lundi 1er mars.‐    10h00‐18h00 : Dégustation 3 Comtés 
Jeudi 4 mars.‐    12h00‐18h00 : Ateliers gourmands Comté 
Vendredi 5 mars.‐  12h00‐14h00 : Les accords Bière et Comté 

18h00 : Atelier des jeunes goûteurs (sur l’espace central Rhône‐Alpes) 
19h00‐20h00 : Démonstration culinaire (les fromages de l’Ain) avec le chef Sylvain Cochet 

 
  Les Amis du Comté seront sur beaucoup de fronts cette année puisqu’ils animeront aussi au Salon des Fromages (qui se tient en 
parallèle) des ateliers de dégustation sur le stand du CNIEL (HALL 8, STAND D) du 28 février au 3 mars. 
  Par ailleurs, dans ce même salon, Véronique Socié représentera  la Filière Comté et  le concept des « Ambassadeurs du Pays du 
Comté » à la Table Ronde organisée le 2 mars à 15h30 par les Fromagers de France. 
  Toujours à Paris, deux  jours après  la  fermeture du Salon,  le 9 mars, Véronique Socié donnera une conférence‐dégustation à  la 
Sorbonne  sur  le  thème « cuisine  régionale  et produits de  terroirs »  en  compagnie de Gilles  Fumey,  géographe de  l'alimentation.  Les 
Comté présentés seront bien entendu accompagnés de différents vins du Jura. Rendez‐vous à 18h00 à  l’Institut de Géographie de Paris, 
191 rue Saint Jacques 75005 Paris ‐ amphi Roger Dion. 
 

Enfin, pour sa troisième édition, le concours des prairies fleuries organisé par le Parc Naturel Régional du Haut‐Jura et le Comité 
interprofessionnel du Gruyère de Comté prendra une dimension nationale. En effet, en cette année 2010 « Année  internationale de  la 
Biodiversité », 18 parcs naturels  régionaux de France et 4 parcs nationaux  s’associent dans une même volonté de promotion de  cette 
démarche  agro‐environnementale.  Le  premier  rendez‐vous  est  donné mercredi  3 mars  au  Salon  international de  l’Agriculture  pour  le 
lancement officiel de cette opération par Bruno Le Maire, Ministre de l’Alimentation, de l’Agriculture et de la Pêche. 
  Dans cette thématique, le Lycée Agricole et Technologique de Levier, emmené par Denis Michaud et Pierre Bouveret, présentera 
les jeudi 4 et vendredi 5 mars une animation interactive et pédagogique sur les enjeux du métier d’agriculteur‐producteur de fromages 
en AOP Comté. Celle‐ci se situera dans le hall 3, secteur des « services et métiers en agriculture ». Les enjeux des filières fromagères sous 
signe de qualité seront ainsi illustrés lors du salon sous plusieurs formes : Une exposition sur le thème « de la biodiversité des prairies … à la 
typicité des fromages », des Jeux visant à mieux sensibiliser les visiteurs à quelques dimensions du métier d’éleveur‐laitier en AOP Comté et 
des rencontres avec 2 jeunes agriculteurs engagés dans ces démarches qui seront accompagnés par 2 étudiants en formation BTS. 
 

Informations complémentaires : www.salon‐agriculture.com / www.salon‐fromage.com / www.prairiesfleuries.fr 
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